Nota de prensa ashotel 6 | o

Santa Cruz de Tenerife, 21 de marzo de 2016

Ashotel participara un afio mas en el Salon
Gastrondmico de Canarias, GastroCanarias

La Asociacion hotelera contara con un estand propio en el que
realizarad degustaciones de productos locales

La Asociacion Hotelera y Extrahotelera de Tenerife, La Palma, La Gomera y El
Hierro, Ashotel, participa un afio mas en el Sal6n Gastrondmico de Canarias,
GastroCanarias, que celebra su tercera edicion los proximos 24 y 25 de mayo
en el Recinto Ferial de Tenerife de la capital tinerfefia.

Tras la experiencia del afio pasado, Ashotel vuelve con un estand propio con el
objetivo de realizar degustaciones de productos locales, en sintonia con el
apoyo que ofrece la patronal hotelera a la produccion canaria como la que
representan los vinos, quesos, mieles, entre otros.

GastroCanarias 2016, que se presentd en rueda de prensa el pasado viernes
en lIberostar Grand Hotel Mencey y a la que asistio Gabriel Wolgeschaffen,
vicepresidente de Ashotel, persigue convertirse en un acontecimiento de
referencia del sector en las Islas.

Ya el afio pasado la patronal hotelera se estrend en el Il Salén Gastrondmico
de Canarias, del 13 al 15 de mayo con varias sesiones de degustacion de
productos de primera calidad canarios y nacionales y promociond las
actividades en materia formativa que desarrolla entre sus asociados.

En los tres dias que dur6é GastroCanarias el afio pasado se realizaron cortes de
jamon, degustaciones de quesos manchegos, catas de vinos comentadas por
endlogos y sumilleres.

También se realizaron catas comentadas de quesos Denominacién de Origen
Maxorata (Fuerteventura), en las que se mostraron los udltimos premios
obtenidos por esta DO en el World Cheese Awards 2014-15: Maxorata Curado
Pimenton (Supergold), Maxorata Semicurado Pimenton (Gold), El Tofio Curado
Pimentén (Silver), El Tofio Semicurado Pimentén (Bronze) y la variedad
Selectum Semicurado Pimenton (Bronze).



Se realiz6 también una cata de dos variedades de cervezas artesanales
elaboradas en la isla de La Palma, como la cerveza negra Tomasa y la rubia de
la marca Gara.

Ashotel dio a conocer las acciones formativas que desarrolla en el sector de la
hosteleria, como los cursos de cocteleria tradicional y creativa, los de técnicas
de corte y degustacion de jamén o los de tallado de verduras.

La Asociacion cuenta con una dilatada trayectoria en la organizacion de
eventos gastrondmicos, que comenzo en 2002. Sus denominadas sesiones
magistrales Grandes Maestros de la Restauracion comenzaron a desarrollarse
en 2004, y congregaron a cocineros de la talla de Dani Garcia, Angel Leon,
Andrés Madrigal, Erlanz Gorostiza, Edorta Lamo, Javier Olleros, Montse
Estruch, Braulio Simancas, Mikel Hernandez o Fabian Moro, entre otros
muchos.

Foto: estand de Ashotel en GastroCanarias 2015, durante la firma con
EasyOnPAD, uno de los colaboradores de la Asociaciéon hotelera.

Firma foto: Andrés Gutiérrez.



