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Ashotel organiza degustaciones de
productos de primera calidad y catas de
vino en la tercera edicion de GastroCanarias

El endlogo José Hidalgo, de la mano del proyecto eu  ropeo de
vinos Enomac, participa en el coctel inaugural, que ofrecen la
patronal hotelera y la Division Empresas de El Cort e Inglés

La Asociacion Hotelera y Extrahotelera de Tenerife, La Palma, La Gomera y El
Hierro, Ashotel, participa desde mafiana y hasta el jueves en la tercera edicion
del Salén Gastrondmico de Canarias, GastroCanarias, que se celebra como
cada afio en el Recinto Ferial de Santa Cruz de Tenerife.

La patronal hotelera ofrecerd numerosas catas y degustaciones de productos
locales y nacionales de primera calidad en sus estands 401 y 402, donde
contara con la participacion de diferentes expertos del sector. Vinos, mieles y
quesos, entre otros, son algunos de los productos que dara a conocer la
Asociacion en esta cita gastrondmica.

Ashotel inaugura su participacion en GastroCanarias mafiana martes, 24 de
mayo, a las 10:30 horas, con la asistencia de miembros del Consejo Directivo,
con quienes hard un brindis. Esa misma mafana, Radio Club Tenerife

Cadena SER emitira en directo desde los estands de Ashotel su programa
‘Tajaraste’, conducido por Puchy Méndez.

Posteriormente, a las 13:30 horas, tendra lugar el coctel de bienvenida , que
ofrece la patronal hotelera en colaboracion con la Division Empresas de El
Corte Inglés, y que contara con un maridaje de Champagnes Taittinger y fruta
exotica de Canarias, que realizara la delegada para Canarias de Grupo Chivite,
Isabel Diaz.

Asimismo, participara en ese coctel el prestigioso enélogo José Hidalgo , quien
intervendra de la mano del proyecto europeo Enomac, una iniciativa avalada
por Tenerife, Isla de Vinos, del Cabildo de Tenerife, y que persigue la mejora
de los caldos de las regiones de la Macaronesia. De esta manera, Ashotel
apuesta por los vinos blancos de Tenerife, reconocidos no solo a nivel nacional,
sino también internacional.



El miércoles, 25, a partir de las 12:00 horas, Zebina Hernandez, experta
catadora de quesos, realizara una cata comentada de quesos, mieles y vino
dulce de Canarias, patrocinada por Gestion del Medio Rural de Canarias
(GMR), y en la que participaran alumnos de los certificados de profesionalidad
de Sumilleria y de Operaciones Basicas de Restaurante y Bar impartidos por
Ashotel.

Por la tarde, a las 17:00 horas, esta programada una cata comentada de
jamoén y vinos Martin Berdugo, patrocinada por Mafi Vinos, e impartida por
Richard Salamanca y Tomas Tamayo.

Visita del Grupo Chivite y Bodegas Crater

El jueves 26, a las 12:30 horas, tendra lugar otra degustacion de Papayas
Premium de Canarias y una nueva cata comentada de cervezas artesanas
de Canarias : la cerveza negra, denominada Tomasa, y la rubia, de la marca
Gara, elaboradas en la isla de La Palma, asi como la cerveza Tierra de Perros,
de Los Realejos, Tenerife.

Esa misma tarde, a partir de las 17:00 horas, tendra lugar un brindis al que
asistird Julian Chivite, propietario del Grupo Chivite, y Lourdes Fernandez,
propietaria de Bodegas Crater, quienes realizaran una comparativa de vino
rosado Chivite y Crater tinto de Tenerife.

La apuesta de Ashotel por la gastronomia tiene una dilatada trayectoria con la
organizacion de eventos de este tipo desde 2002. Sus denominadas sesiones
magistrales ‘Grandes Maestros de la Restauracion’ comenzaron a desarrollarse
en 2004 y congregaron a cocineros de la talla de Dani Garcia, Angel Leon,
Andrés Madrigal, Erlanz Gorostiza, Edorta Lamo, Javier Olleros, Montse
Estruch, Braulio Simancas, Mikel Hernandez o Fabian Moro, entre otros.

Ademas, la patronal hotelera ha tenido una presencia muy activa en las
diferentes ferias ExpoHostel, organizadas en el Recinto Ferial de Tenerife, y
que se celebraron hasta 2012. Desde 2014 participa en GastroCanarias y con
stand propio desde la edicion del afio pasado.
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