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Santa Cruz de Tenerife, 12 de septiembre de 2016

Turismo de Tenerife, presente en
Culinaria 2016

A traveés de Saborea Tenerife, la entidad dependiente
del Cabildo participa y apoya este evento, que tendra
lugar los proximos 21 a 23 de septiembre en Adeje

L a restauracion y las compras en comida aportan al
destino insular 782 millones de euros cada ano

Turismo de Tenerife tendrd un papel destacado en Culinaria Tenerife
2016 a través de Saborea Tenerife. La cita serda del 21 al 23 de
septiembre en Adeje, y contard con la presencia de numerosos
profesionales de la cocina, la reposteria y las salas del sector Horeca
(hoteles, restaurantes y catering), ademas de reputados chefs del
panorama regional y nacional, algunos de los cuales lucen Estrellas
Michelin en sus restaurantes como Mario Sandoval o Erlantz Gorostiza.

El consejero de Turismo del Cabildo, Alberto Bernabé, destaca la
importancia de un encuentro "que nos situard como capital gastronémica
de Espafia durante unos dias, y que representa la pujanza que la cocina de
Tenerife esta adquiriendo en los ultimos afios”. El consejero afiade que con
la presencia de Saborea Tenerife en el evento ‘ratificamos ademas
nuestro respaldo a los vinos y a los productos de gastrondmicos de la
Isla, a los profesionales que trabajan en el sector, asi como a la cocina que
se elabora tanto en los restaurantes tinerfefios como, en este caso
concreto, en los establecimientos hoteleros, dado que la cocina islefia se
ha convertido en un atractivo turistico de primer orden para los mas de
cinco millones de turistas que recibimos anualmente”.

En linea con lo que apunta Bernabé, y a partir de los datos elaborados por
el departamento de Investigacién de Turismo de Tenerife, la restauracion
es la principal partida de gasto de los visitantes durante su estancia en
la Isla, con un gasto medio de 121 euros por persona. La restauracién
aporta al destino una cantidad de 579 millones de euros, y junto a las
compras en comida, que representan 203 millones de euros, suman mas de
782 millones de euros al destino cada afio. De acuerdo a esos mismos
datos, el 68 % de nuestros turistas han probado nuestros productos locales
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principalmente en los restaurantes de la isla (44 %) y el resto (27 %) lo han
degustado en el alojamiento. Estas cifras reafirman la importancia de los
profesionales de la cocina de la lIsla, figuras clave para mostrar las
virtudes gastronémicas de Tenerife a los turistas.

El | Congreso de Gastronomia Turistica de Canarias, Culinaria Tenerife
2016, estd organizado por la Asociacion Hotelera y Extrahotelera de
Tenerife, La Palma, La Gomera y El Hierro, Ashotel, y la Asociacién de
Cocineros y Reposteros de Canarias, Acyre Canarias. Culinaria Tenerife
2016 tendra como sede el Centro de Desarrollo Turistico Costa Adeje
(CDTCA) y las instalaciones de la Factoria de Innovacién Turistica de
Canarias, FIT Canarias, y desarrollara casi 40 actividades técnicas, entre
ponencias, master class y talleres formativos.

Esta cita, que da especial relevancia a la cocina que se elabora en los
establecimientos hoteleros, acogerd también el lll Certamen Nacional de
Gastronomia.

Saborea Tenerife

Saborea Tenerife es un club de producto integrado en la plataforma de
comunicacion Saborea Espafia, que aglutina lo mas exquisito de la
gastronomia y los productos locales de la Isla. Junto al Cabildo y Turismo
de Tenerife, la componen restaurantes, bodegas, empresas de turismo
activo, fincas agricolas y centros de interpretacion. Su labor es la de
revalorizar el sector enogastronémico de la Isla bajo las premisas de
calidad y frescura de los productos y la generacion de sinergias entre el
sector publico y privado.

El clima primaveral, la naturaleza volcanica, el océano Atlantico o la fusién
de las culturas gastronémicas de Europa, Africa y Ameérica son los mimbres
que hacen de la cocina tinerfefia algo original e irrepetible. Saborea
Tenerife potencia esos valores y los conecta a la oferta de restauracion,
enolégica, patrimonial, de turismo activo y de ocio de la Isla para que tanto
los turistas como la poblacién local vivan experiencias completas.

Para mas informacion:
saboreatenerife@webtenerife.com
www.webtenerife.com

Mas patrocinios

Culinaria Tenerife 2016, 'El turismo que se come’, cuenta con el patrocinio
del Gobierno de Canarias, a través de su marca turistica Islas Canarias y
de Gestién del Medio Rural de Canarias (GMR), asi como del Cabildo de
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Tenerife (con Turismo de Tenerife, el club de producto turistico Saborea
Tenerife y la marca Tenerife Isla de Vinos) y del Ayuntamiento de Adeje
(Costa Adeje y Adeje Impulsa). Ademas, este congreso cuenta con Fagor
Industrial e Insular Canaria de Bebidas (Incabe), de la mano de su marca
principal, Heineken. El proveedor oficial es Makro.

Hasta la fecha, casi una decena de empresas han dado su respaldo a este |
Congreso de Gastronomia Turistica de Canarias. Son las siguientes:
Unilever, Adom, Cafés Toscaf, Clifrican-Carpigiani, Grupo Fedola,
Mundo Menaje y Rubiato Paredes, entre otros muchos.
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