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Martes’23 de mayo #HelloSummer2017

Programa ‘La mafiana en Tenerife’ de COPE (retransmitido desde el estand de Ashotel / El Corte Inglés Division Empresas)

Inauguracion del estand de Ashotel / El Corte Inglés Divisién Empresas con la asistencia del presidente y representantes del Comité
Ejecutivo de Ashotel, directivos de El Corte Inglés y representantes de empresas del sector

Cata comentada de Vermut. Presentacion del proyecto "Vermut de Tenerife'. Cata a ciegas

Espacio ‘Chivite&Taittinger’. Isabel Diaz, delegada para Canarias de Grupo Chivite, nos deleitara con una copa de bienvenida
Champagne Taittinger Rosé y Chivite Las Fincas Rosado.

Cdctel-Almuerzo organizado por El Corte Inglés Division Empresas y Ashotel para empresarios del sector e instituciones con cata
y degustacién del recientemente premiado ‘Mejor queso de Espaia’, Maxorata curado, y productos Volcanic Experiences, con la
colaboracién de GMR y maridado con vinos de Canarias. También ofreceremos una degustacion de productos de Las Rias gallegas,
de la conservera Cambados (mejillones, berberechos y navajas), y productos del Cantdbrico de la conservera Ana Maria,
elaborados en Santoia (anchoas, boquerones y lomos de bonito), que nos comentarad su distribuidor, Daniel Cerro, de Espacio del
Gourmet S.L, y que acompainaremos con deliciosos panes artesanales.

Cata comentada de vinos tintos: Magnum Las Fieles Garnacha (Bodegas Chivite) comentado por Julidn Chivite, Magnum Crater,
Listdn Negro (Bodegas Crater) comentado por Lourdes Fernandez y Barrica Martin Berdugo, Tinto Fina (Bodegas Martin Berdugo)
comentado por Antonio Diez, se acompanara con una degustacién de jamones Isidoro Blazquez, patrocinada por Mafivinos.

Fin de jornada

Ambientado con musica DJ
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MiérC0|e5,24 de mayo #HelloSummer2017

Cata comentada de quesos y vinos (GMR) para alumnos del curso ‘Servicios de restaurantes’ de Ashotel y asociados

Cata comentada de quesos impartida por Finca de Uga y acompafiada por mieles de Tenerife y vinos de Altun Tinto (patrocinada
por Mafivinos)

Coctel/Almuerzo Consejo Directivo de Ashotel / El Corte Inglés Division Empresas. Almuerzo con degustacion a base de pescado
azul, elaborado por Juan Carlos Clemente Cubas, asesor gastronémico del restaurante El Ancla (hotel Arenas del Mar). Patrocinado
por INGAPAN y maridado con vinos del proyecto Enomac “Grandes Blancos de Tenerife” (Tenerife Isla de Vinos).

Espacio ‘La Vida en Rosa’. Isabel Diaz, delegada para Canarias de Grupo Chivite, junto a Antonio Diez, endlogo y propietario de
Bodegas Martin Berdugo, nos deleitard con una cata comentada de vinos rosados. También ofreceremos una degustacion de
productos de Las Rias gallegas, de la conservera Cambados (mejillones, berberechos y navajas), y productos del Cantabrico, de la
conservera Ana Maria, elaborados en Santofia (anchoas, boquerones y lomos de bonito), que nos comentara su distribuidor,
Daniel Cerro, de Espacio del Gourmet S.L, y que acompaifaremos con deliciosos panes artesanales. Los vinos rosados para degustar
seran Gran Feudo Edicidn Las Lias, Chivite Las Fincas, Altun y Martin Berdugo.

Cocteleria en vivo organizada por bebidas BLISS
(Patrocinada por Coca-Cola)

Fin de jornada
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Jueves’zs de mayO (F&B) #HelloSummer2017

Presentacion y degustacion de productos de Canarias ‘Volcanic Experiences’ con GMR para jefes de compras y Food & Beverage
en el estand de Ashotel / Corte Inglés Division Empresas.

Cata comentada de quesos, impartida por Finca de Uga y acompanada por los vinos tintos: Altun ( DO Rioja), vinos El Sitio (Finca
el Sitio, DO Tacoronte) y Baluarte (Bodegas Chivite, DO Ribera del Duero) dirigida a jefes de compras y Food & Beverage

Coctel con degustacion: Ashotel y El Corte Inglés Division Empresas te invitan a una degustaciéon de productos de Las Rias gallegas,
de la conservera Cambados (mejillones, berberechos y navajas), y productos del Cantdbrico, de la conservera Ana Maria,
elaborados en Santoiia (anchoas, boquerones y lomos de bonito), que nos comentara su distribuidor, Daniel Cerro, de Espacio del
Gourmet S.L, y que acompafiaremos con deliciosos panes artesanales, jamoén y embutidos de la marca Isidoro Blazquez, asi como
otros productos de Mafivinos. El maridaje se hard con los vinos Baluarte (Bodegas Chivite) y esta dirigido a jefes de compras y Food
& Beverage.

Cata comentada de cervezas artesanas, patrocinada por GMR y Mafivinos para jefes de cocina, Food & Beverage y alumnos del
curso ‘Aprovisionamiento de bebidas y comidas rapidas en el bar’, impartido por Ashotel.

Brindis de despedida: rosados y tintos, el maridaje perfecto para todos los amigos de Ashotel y El Corte Inglés.

Fin de jornada
Ambientado con musica DJ
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